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Im Sommer findet ihr uns auch 

in unserem Biergarten

im Umläufle!



Getränke
Beverages

alkoholfrei
non-alcoholic

Mineralwasser (medium/still) 
bottle of water (medium/still)
0,75l: 5,30

Wasser offen
water open
0,2l: 2,50  0,4l: 3,50

Cola 1,14

0,2l: 2,90  0,4l: 4,90

Fanta1,6

0,2l: 2,90  0,4l: 4,90

Sprite
0,2l: 2,90  0,4l: 4,90

Cola Mix1,14

0,2l: 2,90  0,4l: 4,90

Cola Light1,9,11,14

0,2l: 2,90  0,4l: 4,90

Bitter Lemon13

0,2l: 2,90  0,4l: 4,90

Ginger Ale13

0,2l: 2,90  0,4l: 4,90
Tonic Water
0,25l: 3,50

Saftschorle Juice with sparkling water
Johannisbeere/Maracuja/Apfel
Cassis/Passionfruit/Apple
0,33l: 3,80

Eistee Icetea
Pfirsich/Zitrone/ Blaubeere
Peach/Lemon/Blueberry
0,33l: 3,80

Kaffee & Co
Kaffee Schwarz14

coffee black
2,50

Milchkaffee14,C

coffee with milk
3,10

Latte Macchiato14,C

3,70

Cappuccino14,C

3,30

Espresso14

2,30

Espresso Macchiato14,C

2,80

Espresso14 doppio
3,20

Heiße Schokolade14,C

hot chocolate
4,20

Tee14  tea
Pfefferminz, Schwarz, Grün, Kamille, Früchte, 
peppermint, black, green, chamomile, fruits
3,20

wechselnde Biere am Hahn



Wein

Kurze Drinks

Rotwein red wine

Weißwein white wine

Rosé rosé wine

Weinschorle mixed wine

Pasqua Bardolino DOC 4
trocken dry, Verona/Italien
0,20l: 6,20

Puglia Primitivo IGP 4
trocken dry, Mosca/Italien
0,20l: 6,20

Chardonnay Delle Venezie ITG 4
trocken dry, Pastregno/Italien
0,20l: 6,20

Pasqua Pinot Grigio ITG 4
trocken dry, Verona/Italien
0,20l: 6,20

Chiaretto di Bardolino DOC 4
trocken dry, Bardolino/Italien
0,20l: 6,20

Weinschorle süß4

wine mixed with limonade
0,20l: 4,50
Weinschorle sauer4

wine mixed with sparkling water
0,20l: 4,50

Poli Grappa
2cl: 6,00

Likör/Schnaps
2cl: 3,50

Amaretto
2cl: 3,50

Ramazotti
2cl: 3,50

Sambuca
2cl: 3,50

Aperol Spritz 1
8,40

Lillet Wild Berry
8,40

Glühaperol (saisonal)
hot Aperol (seasonal)
6,50

Sekt
10cl: 4,50

Unsere " " an 
und mehr, findet ihr in einer gesonderten Karte.



Tomate Mozzarella
Tomaten mit Mozzarella18 und Basilikum
8,40

Antipasto
gemischte Vorspeisenplatte mit
Brötchen1-L

mixed platter with cheese and sausages
16,80

Bruschetta Tomate
mit Tomaten und Basilikum
5,90

Wurstplatte
gemischte Wurstplatte
mixed sausage plate
6,80
Käseplatte
gemischte Käseplatte
mixed cheese plate
12,40

Grüner Salat green salad
klein/small: 4,50 groß/big: 5,60

Gemischter Salat mixed salad
Beilage/small: 5,60 groß/big: 8,40

Salat Thunfisch
gemischter Salat mit Thunfisch F und Zwiebeln
mixed salad with tuna F and onions
12,60

Salat Toscana
gemischter Salat mit Mozzarella C, 
Käse C und Oliven2,4

mixed salad with mozzarella C, cheese C and 
olives2,4

12,50

Salat Greca
gemischter Salat mit Hirtenkäse C, 
Oliven2,4, Zwiebeln und Peperoni
mixed salad with feta C, olives2,4, onions 
and peppers
12,40

Salat VIP
gemischter Salat mit gegrillten
Scampi L und Knoblauch
mixed salad with grilled scampi L, 
and garlic
16,80

Salat Amica
gemischter Salat mit gegrilltem 
Hähnchenfleisch und getrockneten Tomaten
mixed salad with grilled chicken
and sun-dried tomatoes
16,80

Salat Tropical
gemischter Salat mit Hähnchen, gebratenen 
Bananen, Ei A und Nusskerntopping G

mixed salad with grilled chicken, grilled 
Banana, egg A and nuttopping G

17,10

Vorspeisen

Salat

Frenchdressing C  - 0,50
Essig/Öl      - inkl.Dressing: 

Dessert
Tiramisu14,A,C,

hausgemacht (alkoholhaltig)
home made, with alcohol
7,30

Lemon-Cheesecake-Creme1,A,C,

hausgemacht (alkoholhaltig)
home made, with alcohol
7,30

saisonal wechselnde Desserts auf Anfrage



Tonno C,D

mit Thunfisch F, Zwiebeln, 
with tuna F, onions
11,80/14,60
Bierempfehlung:  Helles

Primavera C,D

mit Mozzarella C, frischen Tomaten, 
with mozzarella C and fresh tomatoes
10,80/12,30
Bierempfehlung: Helles

Scampi C,D

mit Scampi L und Knoblauch
with scampis L and garlic
13,70/17,30
Bierempfehlung: Weißbier

Parma C,D

mit Rucola, Landschinken3,6,Parmesan C
with rocer, artisan ham3,6, parmesan C
14,30/18,00
Bierempfehlung: Pale Ale

Diavolo C,D

mit scharfer Salami3,6, Peperoni und Oliven2,4

with hot salami3,6, peppers, and olives2,4

11,80/13,20
Bierempfehlung: Dunkel

Capricciosa C,D

mit Oliven2,4, Vorderschinken3,6, Salami3,6, 
Artischocken 6, Pilzen
with olives2,4, with boiled ham3,6, salami3,6, artichokes6, 
mushrooms
11,70/14,40
Bierempfehlung: Pale Ale

Änderungswunsch klein: 0,50 - groß: 1,00

Speisekarte bis 21.00 Uhr
menue till 9 pm

Alex-Spezial C,D 

mit scharfer Salami3,6, Ananas3,9 und 
Blauschimmelkäse C
with hot salami3,6, ananas3,9, blue cheese C
13,00/15,90
Bierempfehlung: Dunkel

Genovese C,D

mit Pesto C, Mozzarella C, Cocktailtomaten, 
Basilikum
with pesto C, mozzarella C, cherry tomatoes, basil
10,80/13,10
Bierempfehlung: Dry Hopped Lager

Estate C,D 

Pizzabrot mit frischem Salat2,4 und Hausdressing C
pizzabread with mixed salad2,4

11,40/13,20
Bierempfehlung: Pale Ale

Vegane C,D 

mit marinierten Auberginen, Zucchini,
Paprika, Oliven2,4 und Knoblauch   
with marinated eggplant, zucchini, peppers, 
olives2,4 and garlic
13,90/16,20
Bierempfehlung: Helles

Asia C,D 

mit gegrilltem Hähnchen, Ananas3,9, Curry, 
with grilled chicken, ananas3,9, curry,
16,30/19,80
Bierempfehlung: Pale Ale

Chicken Barbecue C,D 

Hähnchen, Barbecuesoße3,6, Röstzwiebel, Mais   
grilled chicken, barbecue sauce3,6, roasted onions, corn
16,00/19,60
Bierempfehlung: flämisch Sauer

Caliente C,D 

scharfe Salami3,6, scharfe Soße,
Jalapenos, scharfe Peperoni 
hot salami3,6, hot sauce, jalapenos, hot peppers
12,60/16,00
Bierempfehlung: Kristall
Black Beauty C,D, 

Malzteig, Creme fraiche C, Rucola
Blauschimmelkäse C, Speck3,6, Cocktailtomaten,
creme fraiche C, blue cheese C, bacon3,6,
cherry tomatoes, rocer
15,00/18,50
Bierempfehlung:  Schwarzbier

Chil´n Cheddar C,D 

hausgemachtes Chili con carne3,C und Cheddar1 

homemade chili con carne3,C and cheddar1
14,90/18,40
Bierempfehlung: Schwarzbier

Aphrodite C,D 

hausgemachtes Gyros, 
hausgemachtes Zaziki C, rohe Zwiebeln 
homemade gyros, homemade zaziki C and raw onions
16,10/19,60
Bierempfehlung: Dunkel

Dark Forest C,D 

Creme fraiche Soße, Edamer, Lauch, 
Birne, Schwarzwälder Schinken, Rauchpfeffer   
Brezeldough, creme fraiche sauce, edamer, pear, 
bacon,leek, smoked pepper
14,90/18,50
Bierempfehlung: Rauchbier

Schiff Ahoi C,D 
Senfsoße I, Lachs F, Zwiebeln, Meerrettich C
mustard sauceI, salmon F, onions, horseradish C
13,90/17,40
Bierempfehlung: Tripel

Laugenpizza C,D 
Edamer, Bratwurst, Sauerkraut, 
süßer Senf   
Brezeldough, edamer, bratwurst, sauerkraut, 
sweet mustard
15,30/18,80
Bierempfehlung: Weißbier



Gemischter Salat 
Beilage  4,50
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TAGBLATT

Bahnhofstraße 43 - 78532 Tuttlingen - 07461-9692166

TAGBLATT´s 

Chili con Carne H,A
gemischtes Hackfleisch, Kidneybohnen, Mais, Tomaten, 
leicht scharf 9,-

Gulaschsuppe H,A
Rindfleisch, Paprika, Kartoffel, Zwiebel    9,-

Kürbis-Curry B,G,H,A
Hokkaido, Kichererbsen, Karotten, Kokos,
Zitronengras, Koriander 9,- 

Antipasto H,A

diverse Wurstsorten und Käsesorten   16,80

Wurstplatte H,A

diverse Wurstsorten   16,80

Obazda H,A

bayrische Käsemischung  6,30

Käseplatte H,A

diverse Käsesorten   12,40

Montags und täglich ab 21.00 Uhr

Montags

Regina C,D

mit Vorderschinken3,6, und Champignon 10,-

Margherita C,D

mit Käse C  7,-

Hawaii C,D

mit Vorderschinken3,6 und Ananas3,9 10,-

Funghi C,D

mit Pilze 8,-

Salami C,D

mit Salami3,6 8,-



 „Handmade Craftbeer and the new art of Pizza“ ist unsere Devise. 

Hier bei uns dreht sich alles um Pizza und Bier. Dabei heben wir die 
beiden Klassiker auf ein neues Niveau.

Wir wollen unseren Gästen eine neue Genusswelt präsentieren. Im Bereich 
Bier ermöglichen wir das durch neue, alte und wiederentdeckte Bierstile, die wir hier anbieten. Für Fragen 
rund um den Gerstensaft, steht Euch unser Biersommelier Alex, mit seinem Team zur Seite. 

In unserem „Craftbier-Shop“, bieten wir alle Biere zum Mitnahmepreis an. Ebenso bestückte Holzkisten, die 
sich perfekt als Geschenk für Bierliebhaber eignen. 

Wenn es um die Pizza geht, schlagen wir eine ganz neue Richtung ein. Abseits der klassischen „Salamipizza“ 
kreieren wir auch neue Geschmacksvarianten, die auf den ersten Blick ungewöhnlich erscheinen, aber gleich 
nach dem ersten Bissen überzeugen. 
Inspiriert durch Gerichte aus aller Welt und wilden eigenen Ideen, erschaffen wir so eine Vielfalt an 
Pizzakreationen. 

Regelmäßig kreieren wir eine Pizza als "Shorty´s“ die nur für kurze Zeit erhältlich ist. An jedem dritten 
Donnerstag machen wir #Genusstage mit deutsch, bayerisch und schwäbischen Speisen, abseits der Pizza. Zur 
Sommerzeit sind es die #Grill&Chill Abende im Hopfengarten.

Das Einzige, was nun noch fehlt, ist Eure Lust etwas Neues zu probieren, und ein bisschen Vertrauen in uns, 
Euch liebe Gäste, von leckerem Essen zu überzeugen.

Im Sommer 2022 haben wir unser Geschäft durch einen Biergarten im Umläufle erweitert. Unser 
„Hopfengarten“ bietet Euch an den sommerlich warmen Tagen einen großartigen Platz zum Verweilen und 
zum Seele baumeln lassen.

Geöffnet ist der Biergarten zwischen Mai und September, je nach Wetterlage. 

Das Angebot beschränkt sich dort auf süffiges Bier und kleinen Speisen. 

Wer eine große Auswahl an Speis und Trank benötigt, ist wiederum im TAGBLATT 
herzlich willkommen. 

Wir freuen uns auf Euren Besuch!

Euer TAGBLATT & Hopfengarten Team
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Jenny

Alex

gelernte Restaurantfachfrau

Fachwissen:
Whisky, Rum, Zigarre, Spirituosen, 
gehobene Gastronomie

Hobbys:
Bier trinken, Festivals, Konzerte, Fasnet

Inhaber, Biersommelier, 
Kleinbrauer

Fachwissen:
Bierstile, Sensorik, Organisation, Elektrik  

Hobbys:
Bier trinken, Dart, Handwerk

Ideen Schmieden



Leonie

Johannes

gelernte Hotelfachfrau

Fachwissen:
Gin, Tonic, Kommunikation  

Hobbys:
Essen gehen, Lesen, Ausflüge

gelernter Koch, Biersommelier

Fachwissen:
Bierstile, Sensorik, Kulinarik, 
gehobene Küche 

Hobbys:
Dart, Motorrad fahren, Reisen



Was als Hobby zu Hause in der Küche begann, geht nun im TAGBLATT Tuttlingen über die 
Ladentheke!

2016 wurde meine Microbrauerei HopfiX gegründet. 
Der Name „HopfiX“ setzt sich aus dem Wort „hopfiges“ und dem „X“ aus 
meinem Namen zusammen. Da meine Heimat in Bayern liegt, spricht 
man das Wort „hopfiges“ wie „HopfiX“ aus. So habe ich meine Heimat, meinen Namen und 
das, was ich gerne tue, miteinander verbunden.

Als erstes Bier entstand die „Red Scarlett“. Dabei handelt es sich um ein Red Ale, mit 
leicht malzigem Körper, angenehmer Bitterkeit und einer beerigen Note, die durch die 
ätherischen Öle der ausgewählten Hopfensorten entsteht. Das Bier ist schlank 
gehalten, und bietet dennoch einen außergewöhnlichen Geschmack.
In Petto gibt es bereits viele weitere Bierstile. 
Ein Helles - Das Hopfengarten Hell, IPA und viele mehr.

Seit 2024 ist meine Microbrauerei in unseren 
Genusskeller im TAGBLATT gezogen. Dort werden nun 
Kleinmengen produziert. AN unseren Open Brew Days
könnt ihr mit dabei sein. Das Helle und die Red 
Scarlett werden aktuell bei der „Camba 
Bavaria/BrauKon“ produziert, um die große 
Nachfrage zu befriedigen." Mein großes 
Ziel ist es aber nach wie vor, mein Bier in 
der eigenen Brauerei zu produzieren. 
Mit einer eigenen regelmäßigen 
kleinen Produktion ist ein weiterer 
Schritt auf meiner Reise getan.

Prost!!  Euer Alex

"a HopfiX Bier gibt´s hier"

HOPFiX 



Ein Ort zum Brauen, Verkosten,
Genießen und Wohlfühlen.

Hier finden unsere Tastings statt
und hier wird unser Bier gebraut.

Alle Termine und Veranstaltungen
findet Ihr in unserem Eventkalender.

Unser

HOPFiX 

Genusskeller 
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HOPFENGARTEN

Im Sommer findet ihr uns auch 
in unserem Biergarten

im Umläufle!



Unsere Apartments

...Küche Bad.

... da schlafen wo man speisen kann... 

Für weitere Infos, einfach ansprechen!

Wir bieten Apartments für
ein bis zwei Personen...

... voll ausgestattet...
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Bahnhofstraße 43 - 78532 Tuttlingen - 07461-9692166

Apartments



Alle Flaschenbiere und 
Dosen im Shop zum 

Mitnahmepreis

Für den besonderen 
Anlass, haben wir fertig 

bestückte Geschenkkörbe



1. Bier allein zu trinken macht hässlich! (Jenny G. - Jan´2023)

2. Vergiss niemals das Bier an deiner Seite! (Alex G. - Jan´2023)

3. Wenn das Bier im Bauchnabel prickelt, ist das nur Ok 

    wenn man NICHT alleine ist! (Tamara M. - Jan´2023)

4. Alkoholfreies Bier sollte stets teurer sein, da das entnehmen 

     des Alkohols mehr Aufwand bedeutet. (Alex G. - Jan´2023)

5. Ein Maßkrug entspricht einem Fass Kölsch (Tamara M. - Jan´2023)

6. Unter 5% alc ist eigentlich alkoholfrei (Sarah S. - Feb´2023)

7. Der Satz "ein kleines alkoholfreies Radler" enthält vier Fehler.

(Herkunft unbekannt)

8. Colaweizen-Trinker sind in der Regel 18 Jahre alt, aber manche 

    sehen älter aus. (Alex G. Feb´2023)

9. Das Leben ist zu kurz um alkoholfrei zu trinken. (Alex G. Feb´2023)

10. Man muss sagen, Bier macht einiges besser! (Jonas H. Mai´23)

11. Das Leben ist kein Wunschkonzert, sondern eine Bierauswahl.

       manchmal muss man auch schlechtes Bier trinken.  (Alex G. Juli´23)

12. Wer kein Alkohol trinkt, muss am Ende des Abends die 

       Betrunkenen heimfahren (Alex G. Sept´23)

13. Die Zeit ist der Gegner der Alkoholtoleranz (Alex G. Apr´23)

14. Die Work/Life Balance ist mit zu viel Bier schwer zu halten! (Alex G. Sept´23)

15. Wenn das Essen zu scharf ist, weiß man nicht 

       wann es aufhört heiß zu sein! (Alex G. März´24)

16. Wir müssen aufhören weniger zu trinken! (Johannes S. März´24)



Zusatzstoffe
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Information
Sämtliche Preisangaben in €
Produkte können von Abbildung 
abweichen.
Druckfehler/Irrtümer vorbehalten.
Karten und Preisänderungen vorbehalten.
Weitere Informationen über Zutaten und 
Zusatzstoffe auf Anfrage
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1 = Farbstoffe   13 = Chinin haltig  F = Fisch
2 = Geschwärzt   14 = Koffeinhaltig  G = Schalenfrüchte
3 = Konservierungsstoffe A = Ei    H = Sellerie
4 = Geschwefelt   B = Soja   I = Senf
6 = Antioxidationsmittel  C = Milch   J = Taurin
7 = Geschmacksverstärker D = Gluten haltig (Weizenmehl) K = Stabilisator
9 = Süßungsmittel  E = Krebstiere   L = Weichtiererzeug.

1 =  dyestuffs   13 =  with quinine  F =  fish
2 =  blackened   14 =  caffeinated  G =  shellfish
3 =  preservatives  A =  egg   H =  celery
4 =  sulphurated   B =  soy   I =  mustard
6 =  antioxidants  C =  milk   J =  taurine
7 =  flavour enhancers  D =  gluten   K =  stabilizer
9 =  sweeteners   E =  crustaceans  L =  mollusc products

additives
All prices in €.
products in pictures can deviate 
from original.
errors and printing errors excepted.
prices are subject to change.
more information on reque

information


