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Cola Mix1.14

Getranhe 0,21: 2,90 0,41: 4,90

Be(lel'dge_f Cola Light1,9,11,14
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i = L1

e 0,21: 2,90 0,41: 4,90
alkoholfrei : _ Z
JI0/7=0/corolic Bitter Lemon
0,21: 2,90 0,41: 4,90
Mineralwasser (medium/still) Ginger Ale!3
bottle of water (medium/still) 0,21: 2,90 0,41: 4,90
0,75l: 5,30 Tonic Water
Wasser offen 0,25l: 3,50
(V)V iﬁerz %%en 0.41: 3.50 Saftschorle Juice with sparkling water
C’ola 114 £ s Joha_nmsbc_aere/_MaraCUJa/Apfel
0,21: 2,90 0,41: 4.90 ((;‘%SBSI/.SQP:OSS/onfrUIt/App/e
Fantal/® R
0,2l: 2,90 0,4l: 4,90 Eistee Icetea
Sprita Pfirsich/Zitrone/ Blaubeere
0,2!: 2,90 0,41: 4,90 ge:f:;%fgm”/ Blueberry
Espressol4
arree (o 2,30
Espresso Macchiatol4¢
Kaffee Schwarz14 2,80
coffee black Espressol4 doppio
2,90 3,20

Milchkaffeel4.C
coffee with milk
3,10

Latte Macchiato14.€
3,70

Cappuccino!#C€
3,30

Heisse Schokoladel4:C

hot chocolate
4,20

Teel? tea

Pfefferminz, Schwarz, Grin, Kamille, Friichte,
peppermint, black, green, chamomile, fruits
320



@
Wein
Rotwein red-wine

Pasqua Bardolino DOC 4
trocken dry, Verona/Italien

0,20lI: 6,20

Puglia Primitivo IGP 4
trocken dry, Mosca/Italien
- 0,201I: 6,20

roseé wine .

Chiaretto di Bardolino DOC #

trocken dry, Bardolino/Italien
0,20lI: 6,20

Amaretto Fernet

2cl: 3,50 2cl: 3,50
Ramazotti Poli Grappa
2cl: 3,50 2cl: 6,00
Sambuca Likor/Schnaps

2cl: 3,50 2cl: 3,50

Chardonnay Delle Venezie ITG *
trocken dry, Pastregno/Italien
0,20I: 6,20

Pasqua Pinot Grigio ITG 4

trocken dry, Verona/Italien
0,20l: 6,20

Weinschorle mixed wine

Weinschorle siif3?
wine mixed with limonade

0,201I: 4,50
Weinschorle sauer?

~wine mixed with sparkling water

0,20l: 4,50

Drinks

~Aperol Spritz-1

Glihaperol (saisonal)

8,40 hot Aperol (seasonal)
Campari:Orange o3P

7,00

Lillet Wild Berry Sekt

8,40 10cl: 4,50

Unsere "TAEBLATT-SdAlacdon" an Whigkay, Rumm, @i
und mehr, findet ihr in einer gesonderten Karte.



Vorspeisen

Tomate Mozzarela <i»
Tomaten mit Mozzarellai8 und Basilikum
8,40

Antipasto

gemischte Vorspeisenplatte mit
Brétcheni-L

16,80

Bruschetta Tomate m
mit Tomaten und Basilikum
5,90

Wurstplatte
gemischte Wurstplatte
16,80

Kiseplatte (E»
gemischte Kdseplatte

12,40

Salat

Griiner Salat green salad SGGE»
klein/small: 4,50 groB/big: 5,60

Gemischter Salat mixed salad ¢
Beilage/small. 5,60 groB/big: 8,40

Salat Thunfisch

gemischter Salat mit Thunfischf und Zwiebeln
mixed salad with tunar and onions

12,60

Salat Toscana {i»

gemischter Salat mit Mozzarellac,

Kasec und Oliven24

mixed salad with mozzarellac, cheesec and
olives24

1:2%50

Salat Greca (i

gemischter Salat mit Hirtenkasec,
Oliven24, Zwiebeln und Peperoni
mixes salad with fetac, olives24 onions
and peppers

12,40

Salat VIP

gemischter Salat mit gegrillten
Scampit und Knoblauch

mixed salad with grilled scampit,
and garlic

16,80

Salat Amica

gemischer Salat mit gegrilltem
Hahnchenfleisch und getrockneten Tomaten
mixed salad with grilled chicken

and sun-dried tomatoes

16,80

Salat Tropical

gemischter Salat mit Hdhnchen, gebratenen
Bananen, Ei* und Nusskerntopping®

mixed salad with grilles chicken, grilled
Banana, egg” and nuttopping®

L7440

Dressing: Essig/Ol = inkl.
Frenchdressing® - 0,50

Dessert saisonal wechselnde Desserts auf Anfrage

Tiramisu*AS
hausgemacht (alkoholhaltig)
home made, with alcohol
7,30

Lemon-Cheesecake-CremelA<
hausgemacht (alkoholhaltig)

home made, with alcohol

7,30



Speisekarte bis 21.00 Uhr

, - menue till 9 pm
i €
Anderungswunsch ' klein: 0,50 - grof3: 1,00

TonnoC¢:P

mit ThunfischF, Zwiebeln
with tunaF, onions
11,80/14,60
Bierempfehlung: Helles

Primaveracp (VEGGis
mit Mozzarellac und frischen Tomaten
with mozzarella¢ and fresh tomatoes
10,80/12,30

Bierempfehlung: Helles

ScampiC,p

mit Scampil und Knoblauch
with scampisl and garlic
13,70/17,30
Bierempfehlung: WeifSbier

Parmac.p

mit Rucola, Landschinken3.¢,Parmesanc¢
with rocer, artisan ham3,6, parmesanC
14,30/18,00

Bierempfehlung: Pale Ale

Diavoloc¢.p

mit scharfer Salami3;6, Peperoni und Oliven2,4
with hot salami3.6, peppers, and olives2:4

11.80/13,20

Bierempfehlung: Dunkel

Capricciosac.p

mit Oliven2.4, Vorderschinkens3.s, Salamis3:,
Artischockensé; Pilzen

with olives2.:4, with boiled ham3.6, salami3.6, artichokess,
mushrooms

11,70/14,40

Bierempfehlung: Pale Ale

Alex-Spezialc.p

mit scharfer Salamis3,s, Ananas3? und
Blauschimmelkasec

with hot salamis.6, ananas3.?, blue cheesec
13,00/15,90

Bierempfehlung: Dunkel

Chil n Cheddar¢?

hausgemachtes Chili con carne®° fmd Cheddar!
homemade chili con carne®*° and cheddar

14,90/18,40

Bierempfehlung: Schwarzbier

Aphrodite¢:p

hausgemachtes Gyros,

hausgemachtes Zaziki®, rohe Zwiebeln
homemade gyros, homemade zaziki® and raw onions
16,10/19,60

Bierempfehlung: Dunkel

GenovesectD g

mit Pesto®, Mozzarella®, Cocktailtomaten,
Basilikum

with pesto®, mozzarella®, cherry tomatoes, basil
10,80/13,10

Bierempfehlung: Dry Hopped Lager

EstatecD (VEGG:E

Pizzabrot mit frischem Salat24 und Hausdressing®
pizzabread with mixed salad®*

11,40/13,20

Bierempfehlung: Pale Ale

Veganec:D Vi

mit marinierten Auberginen, Zucchini,
Paprika, Oliven2:4 und Knoblauch

with marinated eggplant,zucchini, peppers,
olives2:4 and garlic

13,90/16,20

Bierempfehlung: Helles

Chicken Barbecue¢P

Hahnchen, Barbecuesofie3s, Rostzwiebel,Mais
grilled chicken, barbecue sauce3, roiasted onions, corn
16,00/19,60

Bierempfehlung: flamisch Sauer

CalientecP

scharfe Salamis3s, scharfe Sofe,
Jalapenos, scharfe Peperoni

hot salami3.¢, hot sauce, jalapenos, hot peppers
12,60/16,00

Bierempfehlung: Kristall

Black Beauty¢:D, 10

Malzteig, Creme fraiche®, Rucola
Blauschimmelkase®, Specks3$, Cocktailtomaten,
creme fraiche®, blue cheese®, bacon3s,

cherry tomatoes, rocer

15,00/18,50

Bierempfehlung: Schwarzbier

Schiff AhoiC:D

Senfsof3e', LachsF, Zwiebeln, Meerrettich®
mustard sauce', salmonF, onions, horseradish®
13,90/17,40

Bierempfehlung: Tripel

AsiacD

mit gegrilltem Hahnchen, Ananas39, Curry,
with grilled chicken, ananas3.9, curry,
16,30/19,80

Bierempfehlung: Pale Ale

Laugenpizza®D

Bretzelteig, Edamer, Bratwurst, Sauerkraut,
siifSer Senf

Bretzeldough, edamer, bratwurst, sauerkraut,

sweet mustard

15,30/18,80

Bierempfehlung: WeifSbier

Dark Forestc:p

Brezelteig, Creme fraiche Sofe, Edamer, Lauch,
Birne, Schwarzwalder Schinken, Rauchpfeffer
Brezeldough, creme fraiche sauce, edamer, pear,
bacon,leek, smoked pepper

14,90/18,50

Bierempfehlung: Rauchbier



Chili con Carnena g

gemischtes Hackfleisch, Kidneybohnen, Mais, Tomaten, W
leicht scharf = 9,-

Gulaschsuppena
Rindfleisch, Paprika, Kartoffel, Zwiebel 9,-

Kiirbis-C UFXYYBGHA VEGOE
Hokkaido, Kichererbsen, Karotten, Kokos,
Zitronengras, Koriander 9,-

Antipastona

diverse Wurstsorten und Késesorten 16,80

Wurstplattena

diverse Wurstsorten 16,80

Obazdan. o2

bayrische Kadsemischung 6,30

Kaseplattena vccoe

diverse Kisesorten 12,40

_.die Speisen unserer Suppenkiiche gibt es zu

den klassischen Kiichenzelten

und dartiber hinaus...



JHandmade Craftbeer and the new art of Pizza“ ist unsere Devise.

Hier bei uns dreht sich alles um Pizza und Bier. Dabei heben wir die
beiden Klassiker auf ein neues Niveau.

Wir wollen unseren Gasten eine neue Genusswelt prasentieren. Im

Bereich Bier ermoglichen wir das durch neue, alte und wiederentdeckte Bierstile, die
wir hier anbieten. Fur Fragen rund um den Gerstensaft, steht Euch unser Biersommelier Alex, mit seinem
Team zur Seite.

In unserem ,Craftbier-Shop®, bieten wir alle Biere zum Mitnahmepreis an. Ebenso bestuckte Holzkisten,
die sich perfekt als Geschenk fur Bierliebhaber eignen.

Wenn es um die Pizza geht, schlagen wir eine ganz neue Richtung ein. Abseits der klassischen
»Salamipizza“ kreieren wir auch neue Geschmacksvarianten, die auf den ersten Blick ungew6hnlich
erscheinen, aber gleich nach dem ersten Bissen Uberzeugen.

Inspiriert durch Gerichte aus aller Welt und wilden eigenen Ideen, erschaffen wir so eine Vielfalt an
Pizzakreationen.

Monatlich kreieren wir die ,Pizza des Monats® und an jedem zweiten Donnerstag machen wir
#Genusstage mit deutsch, bayerisch und schwabischen Speisen, abseits der Pizza.

Das Einzige, was nun noch fehlt; ist Eure Lust etwas Neues zu probieren, und ein bisschen Vertrauen in
uns, Euch liebe Gaste, von leckerem Essen zu Uberzeugen.

Im Sommer 2022 haben wir unser Geschaft durch einen Biergarten im Umlaufle erweitert. Unser
»Hopfengarten® bietet Euch an den sommerlich warmen Tagen einen groRartigen Platz zum Verweilen
und zum Seele baumeln lassen.

Geoffnet ist der Biergarten zwischen Mai und September, je nach Wetterlage.
Das Angebot beschrankt sich dort auf suffiges Bier und kleinen Speisen.

Wer eine grol3e Auswahl an Speis und Trank benétigt, ist wiederum im TAGBLATT herzlich
willkommen.

Wir freuen uns auf Euren Besuch!
Euer TAGBLATT & Hopfengarten Team

e "'-"l.'l:!!‘qs;; BT
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A HOPFiX

"a HopfiX Bier gibt’s hier"

Was als Hobby zu Hause in der Kiiche begann, geht nun im TAGBLATT
Tuttlingen tber die Ladentheke!

2016 wurde meine Microbrauerei HopfiX-gegriindet.

Der Name ,,HopfiX*“ setzt sich aus dem Wort ,,hopfiges* und dem ,,X* aus
-meinem Namen zusammen. Da meine Heimat in Bayern liegt, spricht
man das Wort ,.hopfiges** wie ,,HopfiX* aus. So habe ich meine Heimat,
meinen Namen und das, was ich gerne tue, miteinander verbunden.

Als erstes Bier entstand die ,,Red Scarlett®. Dabei handelt es sich um ein Red
Ale, mit leicht malzigem Korper, angenehmer Bitterkeit und einer beerigen
Note, die durch die étherischen Ole der ausgewdhlten Hopfensorten entsteht.
Das Bler ist schlank gehalten, und bietet dennoch einen auBBergewohnlichen
Geschmack.

In Petto gibt es bereit etwa zehn weitere Bierstile. Ein Helles,
[PA und viele mehr.

Dank der groen Nachfrage komme ich meinem
Traum immer naher...

"Im Kochtopf wurden die ersten Biere
hergestellt, darauf folgte eine
Minibrauanlage. Aktuell wird mein Bier
bei der ,,Camba Bavaria/BrauKon*
produziert, um die groB3e Nachfrage zu
befriedigen." Mein grofles Ziel ist es -
aber nach wie vor, mein Bier in der
eigenen Brauerei zu produzieren.
Der Platz ist vorhanden, die
Weichen sind gestellt, nun heif3t

es meine Marke auf dem Markt

zu platzieren um den letzten
grof3en Schritt gehen zu konnen.

Prost!! Euer Alex




Sprii he aus dem Alltag

1. Bier allein zu trinken macht hasslich! (Jenny G. - Jan 72023)

2. Vergiss niemals das Bier an deiner Sei'té! (Alex G. '-'Jar.) -'2023) A
3. Wenn das Bier im Bauchnabel .I'prickelt,. L :}Ii; f-?-!'-ifill
ist das nur Ok wenn man NICHT aIIe.ir?e ist! | | it |'|; | .- || | :',l.'fl';i i‘
(Tamara M. - Jan '2023)| || | fi :.'..iI |
4. Alkoholfreies Bier sollte stets teurer srem, da das enf: eh |
des Alkohols mehr Auﬁand. ‘qL&deutet (Alex G JanI 25%
5. Ein MaBkrug entsprich ei{nentlFaB KO|SCh (Tamara M ',,'_?Illif
6. Unter 5% alc ist eigen Ilcb a| oholfrei (Sarah S. Feb 2

7. Der Satz'"ein kleines alk« hplﬂeles Bler" enthalt drei ye le

|l %'

R

(Herkunft unbekannt) I'! | AII ' |l \ |"!"
}',_ L 1

1 '.
8. Colawelzen-Trlnker smq in ler Regel 1§|Jahrcla alt, aﬁér
sehen dlter aus. (Alex G. Feb"Zj:23) (i :’ .| |

olffrel zu trinken. (Alex |G|

o. Das Leben ist zu kurz um ali(o

10. Man muss sagen, Bier mac'h‘: Ielnlges nb)esser' (Jonas.,l. i

i i
i1
12. Wer kein Alkohol trinkt, |mu:-qé am Ende des Abends dle |1"| ﬁ n Ll

Betrunkenen helmfashren (A/ex G. Sept '23) -. I"'| |L| it |

1!|

13. Die Zeit ist der Gegner der Alkoholtoleranz (Alex G. Apr 42\3’) 'ﬂr : it

ein bzsschen Spafj muss sein... |||




Wir bleten Apartments ﬁir
‘ein bis zWet Personen
vo[l qusgestattét.;'.

...Kiich‘elBad.

Fiir weitere Infos, einfach ansprechen!

... da schlafen wo man speisen kann...



Alle Flaschenbiere und
Dosen im Shop zum

Mitnahmepreis,

Fiir den besonderen
Anlass, haben wir fertig
bestiickte Geschenkkorbe
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Zutaten und

c_lé viate'

nge.

vorbehalten,

S excepted. '; i1

1 = Farbstoffe

2 = Geschwarzt ;

3 = Konservierungsstoffe
4 = Geschwefelt ;' |
6 = Antioxidationsmittel

7 = Geschmacksverstarker
9 = SliBungsmittel !

10 = Pflanzenkohle

' 11 = Rote Bete

' 1= dyestuffs
1 2 = blackened,

3 = |preservatives

4 = sulphurated

6 = antioxidants ' ' | -
7 = ‘flavour enhancers - |
9 = sweeteners '

' 13 = Chininhaltig

14 = Koffeinhaltig

A=Ei:
- B =Soja
4'c=Milch | |
D = Glutenhaltig (

- E = Krebstiere

13 = 'with quinine
|| 14 = caffeinated

A= egg

| Bi=soy
C= milk!'
D = gluten

E = crustaceans .

Weizenmehl)

F= fish

F = Fisch ;
G = Schalenfriichte ' |

! H'= Sellerie

| =Senf

''J = Taurin ol

K = Stabilisator )
L = Weichtiererzeug.

' G = shellfish
H = celery
I = mustard
''J 5 taurine

K =_stabilizer

L = mollusc products



